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JUL PA BRASSERIE UNDERHUSET

Christiansesild med leg, kapers og 2ggeblomme kr. 98-
Marineret sild med karrysalat og ag kr. 98-
Stegt sild i lage med log og kapers kr. 98,
Hindpillede skagensrejer i traengsel med citron og mayonnaise kr. 210,-
Nyroget 4l med rerag, tomat og purleg kr. 248,-
Friteret rodspattefilet med hindpillede nordserejer, remoulade og citron kr. 185,-
Underhusets gravad farosk laks med dild og sennepsdressing kr. 195,-
“Stjernekaster” 2 stegte redspacttefileter med hindpillede skagensrejer, faerosk laks, kaviar, asparges og tomatiseret dressing kr. 220,-
Hvidvinsdampede blimuslinger med urter og flede kr. 185,-

Underhusets hjemmelavede fiskefrikadeller med grov remoulade og tyttebaer kr. 180,- | Tilleg: Pommes Frites kr. 45,-
Friske osters med citron eller gratineret, 6/12/24 stk., pr. stk. kr. 35,-
Underhusets hjemmelavede sylte med redbeder og sennep kr. 175,-
Hensesalat med nye regede kartofler og bacon kr. 175,-

Caesar salat med kylling, tomat, agurk, bacon og caesar dressing kr. 185, / Tripoline
peberrodsereme, Tatar af oksemorbrad med log, kapers og aggeblomme kr. 198, med friske
broccall og dlomldl | Underhusets rort steak tatar kr. 215, \ B

Jazzburger med bacon, salat, rert sennep, agurk, tomat og purleg kr. 215,-
Underhusets pariserbef med log, kapers, radbeder og aggeblomme kr. 215,
Underhusets hjemmelavede ggekage med bacon, tomar, agurk og purlag kr. 190,
Fish and Chips Kullerfilet stegt i eldej, serveret med artepuré, tartar sauce, hjemmelavet pom. frites og persille frites kr. 245,

Oksetournedos med champignons a la ereme kr. 225,-
Julemedisterpelse med hjemmelavet grenlangkal kr. 175,
Frickstegt ribbenssteg med svesker og hjemmelavet radkal kr. 175,
Risotto med Tarteletter med hens i asparges, 3 stk. kr. 168,-
svampe, grontsager Gammel ost med fedt, sky og rugbred kr. 130,-
agm;a " ) Italiensk gorgonzola med log, 2ggeblomme og ristet rugbred kr. 130,
Friturestegt camembert med tyttebaer og ristet franskbrad kr. 125,-
Extra: Pommes Frites lr. 45,-
Vanilie is med chokoladesauce kr. 135,-
Ris 4 la mande med kirsebarrsauce kr. 95,-
Gl. Daws ablekage med gele og fladeskum kr. 95,-

Flamberede pandekager med vanilieparfait kr. 135,-

Créme Brilée med friske baer kr. 135,

JULEPLATTE (fa k1. 11.30-15.00)

Marineret sild med karrysalat + Lun redspaettefilet med remoulade * Gravad farosk laks med sennepsdressing + Tartelet med
hens og asparges * Hjemmelavet medisterpolse og ribbenssteg med redkil og gronlangkil * Ris a la mande med kirsebarsauce
kr. 350,

Underhuset ud af huset - se bagsiden



AFTENANRETNING (fra k. 17.30 - min. 4 couv.)

Marineret sild med karrysalat * Kryddersild med log og kapers * Lun stegt sild i eddike * Lun redspattefilet med remoulade
* Gravad farosk laks med sennepsdressing * Hindpillede skagensrejer med mayonnaise * Hjemmelavet sylte med radbeder
* Tarteletter med hons i asparges * Hjemmelavet medisterpolse og frikadeller med grenlangkil og brunede kartofler
* Lun ribbenssteg med rodkal « Ris i la mande med kirsebarsauce

...dertil horer bred og smor kr. 465,

JULEMIDDAG (fra k. 17.30 - min. 4 couv.)

Forret: Fledelegeret hummerbisque med pocheret g og tigerrejer
Mellemret: Kullerfilet vendt i panko, tigerrejer, fordrslog, kantareller og karryskum
Hovedret: Peberbof af oksemorbrad med flodepebersauce og pommes frites

Oste: 3 slags girdoste
Dessert: Flamberede pandekager med vaniljeparfait og bar

3 retter: kr. 445 - 4 retter: kr. 495- 5 retter: kr. 555,-

Tripoline pasta
med oksemerbrad,
svampe, salvie,

forirslog og
parmesan sauce
kr. 250,
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Bestil din uIean\d’
til juleaften
- Feerdig med ALT tilbehor

Vi steger store saftige juleender med brunede og
hvide kartofler, abler, rodkal og svesker samt andesauce.

2 LANDAND
INKL. TILBEHOR

«. 390,

Risalamande med kirsebaersauce
kan tilkebes for kr. 50,- pr. person.
Afhentes d. 24. dec. ml. kl. 12-13 pa Underhuset.

Bestil pa 86 8237 36
« eller online bestilling pa

underhuset.dk

Nytars menu
- ud af huset

Nyd den festlige aften
med en laekker 4 retters nytarsmenu
fra Brasserie Underhuset,
som er lige til at ga til...

Faergsk urtemarineret laks
anrettes med mascarponecreme, akaciehonning

og friske krydderurter

. Piskeflpdelegeret jomfruhummer bisque
imagt med cognac samt souffle af pighvar og jomfruhummer
. og tigerrejer

~ Dansk velhangt okseme¢rbrad
~anrettes med lackre grontsager, pommes fondant
og lys Madagaskar pebersauce

Bestil ph 86 82 37 36 eller
online bestilling pd underhuset.dk

Brasserie Underhuset
Torvet 7 - 8600 Sitkeborg

Bestil pa 86 82 37 36 eller online bestilling pa underhuset.dk




